
           

ANTIPASTI FREDDI 

 

INSALATA MISTA 

Insalata a foglie, Barbabietole, Daikon, Cetrioli, Carote, Semi, Germogli 

Blattsalat, rote Beete, Rettich, Gurken, Karotten, Samen, Sprossen 

12.80 

 

BRUSCHETTA 

Pomodoro, Capperi, Olio al Basilico, Aglio fresco 

Tomate, Kapern, Basilikum Öl, frischer Knoblauch 

16.50 

 

BOUCHON DI CAPRA 

Barbabietola, noci, miele 

Milder Ziegenkäse, rote Beete, Honig, Nüsse 

23.50 

 

DUETTO DI SASHIMI 

Sashimi di Salmone 4 pezzi e tonno 4 pezzi, Wasabi, Wakame 

Lachs 4 Stücke und Tunfisch 4 Stücke Sashimi, Wasabi, Wakame 

32.50 

 



 

                          ANTIPASTI CALDI 

    GAMBERONI PICCANTI  
Peperoncino, Erbette fresche, Limone, Aglio, Focaccia 

Scharfe Riesengarnelen, Chili, frischer Kräuter, Zitrone, Knoblauch, Focaccia 

29.50/ 44.50 

 

INVOLTINI PRIMAVERA 

Involtini Primavera, insalatina di Stagione, Salsa agro-dolce 

Frühlingsrollen, Salat der Saison, süss-Sauer Sauce 

17.50 

 

COZZE IN GUAZZETTO 

Cozze, Salsa di Pomodoro, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino, crostino di pane all`aglio 

Muscheln, Tomatensauce, Knoblauch, Petersilie, Chilli, Knoblauchbrot 

25.- 

 

 

ALL’ASTICE 

Astice, Pomodorini, Basilico Thailandese, insalata asiatica 

Hummerschwanz, Kirschtomaten, Thaibasilikum und asiatischer Salat 

19.- 

 



                           PRIMI 

                                                   SPAGHETTI ALL’AGLIO  

Olio d’oliva, Aglio, Peperoncino, Erbette 

Spaghetti, Olivenöl, Knoblauch, Chili, Kräuter 

17.50 / 23.50 

Con Gamberoni / mit Riesengarnelen 

4 pezzi / 4 Stück     + 16.- 

 

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 

Manzo, Maiale, Verdure, Pomodoro 

Rind, Schwein, Gemüse, Tomaten 

18.- / 24.80 

 

TAGLIOLINI ALL’ASTICE 

Tagliolini freschi, Astice, Pomodorini, Olio al Basilico 

Frische Tagliolini, Hummer, Kirschtomaten, Basilikum öl 

39.- / 46. – 

 

                                               LINGUINE FRUTTI DI MARE 

Linguine, Vongole, Cozze, Gamberoni, Calamari, Datterini, Peperoncino, Erbette, Aglio 

Linguine, Venusmuschel, Muscheln, Krevetten, Tintenfisch, Tomaten, frische Chili, 
Kräuter, Knoblauch 

32.50 

 

 



               
SECONDI 

SALMONE DYHRBERG 

Medaglioni di Patate croccanti con Salmone Affumicato e Tzatziky 

Kartoffeltaler mit geräuchertem, marinierten Lachs der Firma Dyhrberg an einer 
leichten Tzatzikisauce 

29. – 

 

                                 PERSICO DI LAGO 

Persico di Lago in pastella alla birra con patatine fritte, salsa Tartara 

Eglifilet im Bierteig mit Pommes Frittes, Remoulade 

34.- 

BRASATO DI MANZO 

Carne di Manzo umida cotta a bassa temperatura, Polenta Ticinese, Verdure 

Sauerbraten von Rindfleisch, Tessiner Polenta, Gemüse 

39.50 

 

Risotto con Luganighetta  

Risotto del Mese con Luganighetta 

Risotto des Monats mit Luganightta tesssiner Art  

28.- 

 

 

 

 

 

 



      
 

  CURRY ROSSO TAILANDESE CON VERDURE, RISO E…    

 

Thailändisches rotes Curry mit Gemüse, Reis und… 

Verdure / Gemüse 28.50 

Gamberi / Gambas 39. – 

Manzo / Rind 46.- 

 

 

CHEESEBURGER 

Carne di Manzo Wagyu, Formaggio, Insalata, Pomodoro, Cetrioli, Patatine fritte 

Fleisch vom Wagyu Rind, Käse, Salat, Tomate, Gurke, Pommes 

32.50 

 

 

BEYOND BURGER Vegan 

Beyond, Alternativa al Formaggio, Insalata, Pomodoro, Cetriolo, Patatine fritte 

Beyond Burger, Käse alternative, Salat, Tomate, Gurke, Pommes 

34.50 

 

 

 

 

 

 



 
DOLCI 

 

MINI PANNA COTTA con salsa ai Frutti di Bosco 

Mini Panna Cotta mit Beerensauce 

7.00 

 

COMPOSIZIONE DI TIRAMISU 

Tiramisuvariation 

14.50 

 

Creme Brüle fatta in Casa  

Hausgemachte gebrannte Creme  

 

14.50 

 

Cari Ospiti, 
In caso di allergie e/o intolleranze siete pregati di rivolgervi al personale di servizio. 
Bei Allergien und/oder Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal. 
 
 
 
 
 
 
 



 

Menu Speciale Carne 
 

BRUSCHETTA Bruschetta 

Pomodoro – Capperi - Olio al basilico – Aglio fresco 

Tomate – Kapern – Basilikum Öl – frischer Knoblauch 

------------ 

Risotto 
Risotto del Mese con Luganighetta 

Risotto des Monats mit Luganightta tessiener Art  
 

-------------- 

 

MINI PANNA COTTA con salsa ai Frutti di Bosco 

Mini Panna Cotta mit Beerensauce 
 

42 .- 

 

 

 

 

 



 

 

 

Menu Speciale Di Pesce  
 

INSALATA MISTA 

Insalata a foglie, Barbabietole, Daikon, Cetrioli, Carote 

Blattsalat, rote Beete, Rettich, Gurken, Karotten,  

------------ 

    PERSICO DI LAGO 

Persico di Lago in pastella alla birra con patatine fritte, salsa Tartara 

Eglifilet im Bierteig mit Pommes Frittes, Remoulade 

 

-------------- 

 

MINI PANNA COTTA con salsa ai Frutti di Bosco 

Mini Panna Cotta mit Beerensauce 

 

42.- 

 


